
CONGRÈS D’AUTOMNE 2026
Séminaire des régions
Les 11, 12 & 13 Octobre 2026

Tradition & Excellence 



Pour ce congrès, nous aurons le plaisir d’être reçus par la famille Blanc. 
Georges Blanc et Frédéric Blanc, Maîtres Cuisiniers de France, nous accueilleront au

sein de leur magnifique Village pour trois jours de congrès.

Aujourd’hui, le Village Blanc s’étend sur 5 hectares et offre une véritable immersion
gourmande au cœur de la Bresse.



PROGRAMME

DIMANCHE 11 OCTOBRE 2026
Village Blanc - Place du Marché 01540 Vonnas

À partir de 17H - Arrivée à vos hôtels respectifs
18H30 - Forum des Partenaires - Château d'Epeyssoles – Salle Rotonde
20H30 - Cocktail dînatoire 

LUNDI 12 OCTOBRE 2026

12H30 - Photo officielle 

Restaurant Ancienne Auberge
13H - Apéritif et mise en bouche

13H30 - Déjeuner

15h00 Visite - 762 route des Thibaudes
01380 Saint-Cyr-sur-Menthon

Présentation de la filière Volaille de Bresse 

Château d'Epeyssoles
19H30 - Apéritif 

20H15 - Dîner de gala
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Pour les Chefs(fes)
Hôtel Les Saules – Salle Jean et Paul
Blanc

8H30 - Réunion

10H30 - Pause café

10H20 - Suite de la réunion

Pour les accompagnants
11H00 - Visite guidée du Village
Blanc (1h15). 

ou 

Accès au SPA Georges Blanc 
(sur réservation)
Piscine intérieure, bain à remous,
sauna, hammam, jaccuzi. 



PROGRAMME

MOYENS D’ACCÈS
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Depuis l’aéroport :
Aéroport Lyon-Saint-Exupéry, à environ 1 heure de route.
Aéroport de Genève, à environ 1 h 45 de route.

Arrivée par le train :
Gare TGV de Mâcon-Loché, située à environ 20 minutes en voiture du Village.
Gare de Bourg-en-Bresse, située à environ 30 minutes en voiture.

MARDI 13 OCTOBRE 2026

10H30 - Visite du Hameau DuBoeuf
 796 Rte de la Gare, 71570 Romanèche-Thorins

13H - Déjeuner au Restaurant Les Maritonnes
513 route de Fleurie – D3271570 Romanèche Thorins - France

15H30 - Visite du Château de La Chaize & Dégustation *Réservation obligatoire
Chai Historique, 500 Rte de la Chaize, 69460 Odenas

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47f37b7dbcc05467:0x60efdb09b33c8930?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47f48137175245af:0x4cea8da6b00b9b5b?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


HÉBERGEMENTS

Chambre B&B - 5* Hôtel Relais et Châteaux Georges
Blanc Parc and Spa - 225€/chambre
Petit déjeuner inclus pour une personne 

Petit déjeuner supplémentaire : 25€
Taxe de séjour : 2,50 €/pers.

Chambre B&B - 4* Hôtel Teritoria 
Bois Blanc- 155€/chambre 
Petit déjeuner inclus pour une personne 

Petit déjeuner supplémentaire : 25€
Taxe de séjour : 2,50 €/pers.

Chambre B&B - 3* Résidence Les Saules
Teritoria - 125€/chambre
Petit déjeuner inclus pour une personne 

Petit déjeuner supplémentaire : 25€
Taxe de séjour : 2,50 €/pers.

Pour effectuer votre réservation avec le tarif privilège 
Maîtres Cuisiniers de France, merci de contacter uniquement le
contact suivant :
Véronique Simon Pelerin 
06.10.88.34.42 
commercial@georgesblanc.com
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RÉSERVATION MCF

Forfait 1 jour  
Lundi

195€ €

Forfait 2 jours
Dimanche &
Lundi

255€ €

Forfait 2 jours
Lundi & Mardi 

285€ €

Forfait 3 jours
Dimanche,
Lundi & Mardi 

335€ €

Nom et Prénom du
MCF

Nom et Prénom de son
accompagnent(e)

Nombre de personnes Prix Total

Montant total €

Afin d'optimiser l'organisation de cet évènement, nous vous remercions de
bien vouloir réserver en ligne ou nous retourner votre fiche de réservation
avant le 2 Septembre 2026.

RÉSERVATION VIA 
https://maitrescuisiniersdefrance.com/fr/reservation-congres/

Nous vous recommandons de faire votre réservation via le site internet.

Pour les personnes ne pouvant réserver en ligne :
Retour de la fiche de réservation par e-mail à : compta@maitrescuisiniers.fr
Règlement : 

Virement à votre nom 
RIB FR76 1027 8060 6800 0200 8864 502
BIC CMCIFR2A

Chèque à l’ordre de « Maîtres Cuisiniers France» et envoyer à : 
Maîtres Cuisiniers de France 13, rue du 4 septembre 75002 Paris

MARDI
15H30 - Visite du Château de La Chaize
*Réservation obligatoire - Places limitées

OUI / NON NB PERS

https://maitrescuisiniersdefrance.com/fr/reservation-congres/
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